
 

 
 

Užkandžiai prie vyno/alaus / Appetizers to wine/beer 
 
 

Pekorino sūriu įdarytos datulės / Pecorino cheese stuffed dates 8,00 € 
šoninė, gražgarstė, balsamiko padažas/ bacon, arugula, balsamic sauce  

 

Traškios kiaulės ausų juostelės/ Crispy pig‘s ears 8,00 €  
totoriškas padažas/ tartar sauce 

 

Lietuviškų sūrių lėkštė/ Plate of local cheeses 13,00 € 
 svogūnų džemas, naminė duonelė/ onion jam and home-made bread 

 

Keptas minkštas brie tipo sūris/ Baked local soft brie cheese 9,00 € 
 svogūnų džemas, naminė duonelė/ onion jam and home-made bread 

 
Užkandžiai / Appetizers 

 

Žaliosios salotos/ Green salad 13,00 € 
kompresuotos cukinijos, agurkai, žirnelių ankštys, šparagai, alyvuogės, vyšniniai pomidorai, graikiški 

riešutai, citrusinis jogurto kremas, dumplainių padažas / compressed zucchini, cucumber, pea pods, 

asparagus, olives, cherry tomato, wallnuts, citrus yogurt cream, ground cherries dressing   
 

Kepta matje silkė/ Fried matje herring 9,00 € 

lengvos fermentacijos agurkai, bulvių siūlai, jogurto-žolelių padažas / lightly fermented cucumber, 

potato straws, yogurt-herbs sauce 
 

Brandintos jautienos tartaras/ Aged beef tartare 14,00 € 
putpelės kiaušinis, keptos bulvių lazdelės/ quail egg yolk, crispy fried potatoes 

 

 

Sriuba/ Soup  
 

Batvinių sriuba / Botwinka soup 14,00 € 
jautienos sultinys, mangoldų lapų balandėlis su burokėlių ir plėšytų rūkytų kiaulienos šonkaulių 

mėsos įdaru, grietinė/ beef broth, chard leaves stuffed with beetroot and pulled smoked pigs ribs 

meat, sour cream   
 

 



 

 

 

 

 

Pagrindiniai patiekalai/  Main Dishes  
 

Ėriuko kumpio kepsniukas/ Lamb rump steak 26,00 € 
daržovių “ratatouille”, slyvų džemas, raudono vyno padažas/ vegetable ratatouille, plums jam, red 

wine sauce 
 

Laukinės elnienos nugarinė/ Venison (wild game) loin 27,00 € 
gelteklė, pastarnokas, shiitake, vyšnių padažas/ black salsify, parsnip, shiitake, cherries sauce  

 

Ekologiškai auginta putpelė/ Organic quail 24,00 € 
topinambų piure, smidrai, shimej grybai, šoninės traškučiai, makadamijos riešutai, gelsvių 

majonezas, obuolių vyno padažas / Jerusalem artichoke puree, asparagus, shimej mushroom, bacon 

chips, macadamia nuts, lavage mayonnaise, apple wine sauce  
 

Šalvio file kepta ant kedro lentelės/ Char fillet baked on cedar plank 20,00 € 
burnotis, rukola, braškės, citrusinis padažas/ amaranth, arugula, strawberries, citrus sauce 

 

Lėto virimo kopūsto kepsnys/ Cabbage steak 18,00 € 
pastarnokų-baravykų piure, daržovių padažas, kepti shimej grybai su šalaviju / parsnip-boletus 

puree, vegetable sauce, fried shimej mushroom with sage  
 

 

 

Desertai/ Desserts  
 

„Šaltibarščių“ ledai/ “Pink soup” ice cream 8,00 € 
burokėlių ledai, krapų kremas, agurkų žele, kiaušinio padažas / beetroot ice-cream, dill cream, 

cucumber jelly, eggs sauce  
 

Desertas medutis / Honey dessert 8,00 € 
citrininis parfait, meduolio pagrindas, apelsinų kremas, baltas šokoladas/ citrus parfait,  

honey cake base, orange-cream, white chocolate 
 

 

 

 

 

 

 


